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Der Markt der Besten

Die niedrigen Temperaturen kurbeln den Glihweinkonsum auf dem Weihnachtsmarkt an.
Und jeder Stand bietet - natiirlich ~ den leckersten an. Unterschiede gibt es dennoch

Von Rulof Albert

Das Wichtigste beim Gliih-
weintrinken ist die Tempera-
tur, Nein, nicht die des heiflen
und vorweihnachtlichen Ge-
triinkes, sondern die Auflen-
und Umgebungstemperatur ist
der entscheidende Faktor da-
fiir, sich abends in einen Men-
schenpulk am Stehtisch in un-

.Wer keinen Kakao
hat, braucht erst gar
nicht aufzumachen”

mittelbarer Niihe eines der vie-
len Glithweinstinde auf dem
Duisburger Weihnachtsmarkt
zu stellen. Und die niedrigen
Temperaturen der vergange-
nen Tage, die gen und unter
Null tendierten, luden ein zum
Nippen an der Tasse, Natiir-

|, lich gibt es an jedem Stand den

besten Glithwein auf dem
Weihnachtsmarkt, Ist doch
klar.

| Christine Kuhnt schenkt in der

Gliihweinhiitte aus. Foto: Albert

Nur Stefan von der Heiden,
der den Stand neben der Eis-
fliiche betreibt, bleibt beschei-
den. ,Die Glithweine hier auf
dem Markt sind alle gut. Jeden
kann man trinken. Es ist ja eh
reine Geschmackssache”, sagt
er. Das, was seinen Winzer-
olithwein ausmacht ist, dass
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KonigstrafBe ausgeschenkt.

ihm kein Zucker beigemischt
wurde. Den konnen sich die
Kunden selbst nehmen. Der
grofte Teil der Stammkund-
schaft bevorzugt den Gliih-
wein mit einem Schuss Oran-
genlikér. Was aber heutzutage
auf jeden Fall anbieten miisse,
sei Kakao. ,,Wer keinen Kakao
hat, braucht auch gar nicht erst
aufzumachen”, glaubt von der
Heiden.

Eine ganze Reihe Kakao-
Varianten bietet die ,Zinn-
ecker Weihnachtspyramide”:
Kakao mit Pfefferminzlikor,
Kirschlikér oder Rum wird
dort ausgeschenkt. Und der
Glithwein ist - wieder natiir-
lich - der beste auf dem Markt.
,Er wird beim Winzer nach ei+

Leckerer Gll'.'lwein. Kaka nd Kinderpunsch
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ner personlichen Rezeptur ge-
mischt”, sagt Verkéiuferin Na-
dine Krasenbrink, ,und es ist
ein Mehr-Fruchtwein.” Der
absolute Renner der Pyramide
ist der Kirschglithwein mit
Amarettolikor. ,Diese Mixtur
ist super lecker und ein Knal-
ler”, empfiehlt Krasenbrink.
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Am Gliihwein-Zapfhahn: Stefan
vonder Heiden,  Foto:Albert

'.'vird‘ auf dem Weihnachmarkt n der

Roter Glithwein (natiirlich
der beste auf dem Markt) mit
einer Gewiirzmischung wird
bei ,Bernies Gliihweinhiitte”
am meisten getrunken. Doch
Christine Kuhnt empfiehlt den
Eierpunsch nach einem Ge-
heimrezept oder den weilien
Glithwein mit einem Schuss
Passionsfruchtlikér. ,Der ist
nicht en &iiR”. sagt Kuhnt.

Auf der ,Santa Maria”
kommt der Glithwein - iibri-
gens der beste auf dem Markt -
auch vom Winzer, wird aber
mit Nelken und Zitronen ser-
viert. So riecht es dort auch.
,Die Duftnote wirkt anzie-
hend”, findet Carmen Bliime,

Thren besten Glithwein, den
finden auch Sie. Bestimmt!

.,Zinneker Weihnachtspyralde" auf dr

Foto: WAZ, Andreas Mangen

Carmen Bliime ist an Bord der
wSanta Maria". Foto: Albert

Skandinavisch

Der Gliihwein wird in Schwe-
den (glogg) und Finnland
(glogi) mit Zimt, Kardamom,
Ingwer und Nelken gewlirzl.
In die Tassen kommen auch
Rosinen und Mandeln,
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